
San Felice

and its labels



80% Sangiovese; 10% 
Colorino; 10% Pugnitello

100% Sangiovese

San Felice – Chianti Classico

80% Sangiovese; 10% 
Colorino; 10% Pugnitello



 

IL GRIGIO 

Gran Selezione  

 

 

80%  Sangiovese 

20%  Abrusco. 

          Pugnitello 

          Malvasia Nera  

          Ciliegiolo  

          Mazzese  

 



50% Cabernet Sauv. 
40% Merlot;        
10% Petit Verdot. 100% Pugnitello

60% Pugnitello;      
40% Ciliegiolo

60% Pugnitello; 40% 
Sangiovese

San Felice – Super-Tuscans



100% Sangiovese

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Campogiovanni - Montalcino



Perolla - Maremma

Screw cap



PEROLLA   MAREMMA

Perolla VERMENTINO:
85% Vermentino – 15% Sauvignon Blanc

Perolla ROSSO:
50% Merlot – 20% Cab. – 20% Ciligiolo - 10% Sangiovese

Perolla POGGIBANO:
60% Merlot - 40% Cabernet Sauvignon



50% Merlot – 40% Sangiovese – 10% Cab. Screw cap



It ages for 5 years.
75% Trebbiano & 25% 
Malvasia – Vintage 2005

The must ferments then
ages 7-8 years in small, 225-litre French 
oak caratelli, followed by a further 12 
months in the bottle.




